Kennenlernen

Kochen mit Induktion

Kochen auf einem Induktionskochfeld bringt im Ver-
gleich zu herkdmmlichen Kochfeldern einige Verande-
rungen und eine Reihe von Vorteilen wie Zeitersparnis

Bedienfeld

Einzelne Details, wie Farbe und Form, kénnen von der
Abbildung abweichen.

beim Kochen und Braten, Energieeinsparung, sowie
leichtere Pflege und Reinigung. Es bietet auch eine
bessere Warmekontrolle, da die Warme direkt im Koch-
geschirr erzeugt wird.

|
I r RN -r I
|_|. _i_ '_'. '_'. '_' min @ _If_ '—'.
_®— 0 1 9 3 4 5 6 7 8 9 boostA

Hinweise

m  Das Bedienfeld stets sauber und trocken halten.

m  Kein Kochgeschirr in die Nahe der Anzeigen und
Tasten stellen. Die Elektronik kann Uberhitzen.

Auswahlsensoren

Wenn Sie das Kochfeld einschalten, leuchten die Sym-
bole der Tasten auf, die zu diesem Zeitpunkt verfligbar
sind.

Sensor  Funktion

® Hauptschalter

it Kochzone wéhlen

0 1=2m_8m9 Einstellbereich

boost R PowerBoost

® Timer-Funktionen / Kindersicherung

Abhéangig vom Status des Kochfelds leuchten auBer-
dem die Anzeigen fir die Kochzonen und die verschie-
denen eingeschalteten und verfigbaren Funktionen
auf.

Verteilung der Kochzonen

Die angegebene Leistung wurde mit den Normtépfen
gemessen, die in der IEC/EN 60335-2-6 beschrieben
sind. Die Leistung kann je nach KochgeschirrgroBe
oder Kochgeschirrmaterial variieren.
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Bereich Hochste Kochstufe

@ 14,5 cm Leistungsstufe 9 1.400 W
PowerBoost 2.200 W

& J21cm Leistungsstufe 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W
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Kochzone

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, prifen Sie, ob
die GréBe des Kochgeschirrs zur Kochzone passt, mit
der Sie kochen:

Bereich Kochzonentyp

O Einkreis-Kochzone

Restwarmeanzeige

Das Kochfeld hat fur jede Kochzone eine Restwarme-
anzeige. Solange die Restwarmeanzeige leuchtet, die
Kochzone nicht berthren.

Anzeige Bedeutung
H Die Kochzone ist heil.
h Die Kochzone ist warm.

Grundlegende Bedienung

Kochfeld einschalten

» O berihren.
Ein akustisches Signal ertént und die Anzeige
neben O leuchtet.

v Das Kochfeld ist betriebsbereit.

ReStart

» Wenn Sie das Gerat innerhalb von 4 Sekunden
nach dem Ausschalten wieder einschalten, geht das
Kochfeld mit den vorherigen Einstellungen in Be-
trieb.

Kochfeld ausschalten

» O berlhren, bis die Anzeigen erldschen.
v Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

Hinweis: Wenn alle Kochzonen langer als 20 Sekun-
den ausgeschaltet sind, schaltet sich das Kochfeld aus.

Die Leistungsstufe in den Kochzonen
einstellen

Die Kochzone hat 17 Leistungsstufen, die von 1bis 9
mit Zwischenwerten angezeigt werden. Die flr das Gar-
gut und den geplanten Garprozess am besten geeigne-
te Leistungsstufe wahlen.

1. Um die Kochzone zu wahlen, = berihren.

v { leuchtet und darunter _.

Kochtipps

= Wenn Sie Plree, Cremesuppen oder dickflissige
Saucen erwarmen, gelegentlich umrthren.
Um vorzuheizen, Leistungsstufe 8 - 9 einstellen.

= Wenn Sie mit Deckel garen, die Leistungsstufe ver-
ringern, sobald Dampf austritt. Das Garergebnis
wird vom Dampfaustritt nicht beeinflusst.

= Nach dem Garvorgang einen Deckel auf das Koch-
geschirr legen, bis Sie das Gericht servieren.

m  Zum Garen mit dem Schnellkochtopf die Hinweise
des Herstellers beachten.

= | ebensmittel nicht zu lange garen, um den Nahrwert
zu erhalten. Mit dem Wecker kénnen Sie die optima-
le Garzeit einstellen. B
Achten Sie darauf, dass das Ol nicht raucht.
Um die Lebensmittel zu braunen, diese nacheinan-
der und in kleinen Portionen anbraten.

= Einige Kochgeschirre kdnnen beim Garen hohe
Temperaturen erreichen. Deshalb Topflappen ver-
wenden.

2. Im Einstellbereich die gewlinschte Leistungsstufe
wahlen.
v Die Leistungsstufe ist eingestellt.

Hinweis: Wenn kein Kochgeschirr auf der Kochzone
steht oder der Topf nicht geeignet ist, blinkt die gewahl-
te Leistungsstufe. Nach einer gewissen Zeit schaltet
sich die Kochzone aus.

QuickStart

» Wenn Sie vor dem Einschalten Kochgeschirr auf
das Kochfeld stellen, wird dieses beim Einschalten
erkannt und die entsprechende Kochzone automa-
tisch ausgewahlt. AnschlieBend in den nachsten 20
Sekunden die Leistungsstufe wahlen, sonst schaltet
sich das Kochfeld aus.

Leistungsstufe andern oder Kochzone
ausschalten

1. Die Kochzone auswahlen.

2. Im Einstellbereich die gewlnschte Kochstufe wéahlen
oder auf I einstellen.

v Die Kochstufe der Kochzone &ndert sich oder die
Kochzone schaltet sich aus und die Restwarmean-
zeige erscheint.

»  Empfehlungen flr ein energieeffizientes Kochen er-
halten Sie unter
— "Energie sparen"”, Seite 5

Empfehlungen zum Kochen

Die Tabelle zeigt, welche Leistungsstufe (—==) fir wel-
ches Lebensmittel geeignet ist. Die Garzeit ((® min)
kann je nach Art, Gewicht, Dicke und Qualitat der Le-
bensmittel variieren.

—== @ min
Schmelzen
Schokolade, Kuvertiire 1-1. -
Butter, Honig, Gelatine 1-2 -

Erwdrmen und Warmhalten

T Ohne Deckel
2 Vorwarmen auf Kochstufe 8 - 8.
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== ® min == ® min

Eintopf, z. B. Linseneintopf 1.-2 - Schnitzel, tiefgekhlt 6-7 6-12
Milch' 1.-2. - Koteletts, natur oder paniert 6-7 8-12
Brihwirstchen' 3-4 - Steak (3 cm dick) 7-8 8-12
Auftauen und erwarmen Gefliigelbrust (2 cm dick) 5-6 10-20
Spinat, tiefgekhlt 3-4 15-25 Gefligelbrust, tiefgekhlt 5-6 10-30
Gulasch, tiefgekuhlt 3-4 35-55 Frikadellen (3 cm dick) 4,-5 20-30
Garziehen, Simmern Hamburger (2 cm dick) 6-7 10-20
Kartoffelkl6Be 4., -5, 20-30 Fisch und Fischfilet, natur 5-6 8-20
Fisch ' 4-5 10-15 Fisch und Fischfilet, paniert 6-7 8-20
WeiBe Saucen, z. B. Bécha- 1-2 3-6 Fisch, paniert und tiefgekuhlt, z. 6 -7 8-15
melsauce B. Fischstédbchen
Aufgeschlagene Saucen, z.B. 3-4 8-12 Garnelen und Krabben 7-8 4-10
Sauce Béamaise, Sauce Hol- Sautieren von frischem Gemi- 7 -8 10 - 20
landaise se und Pilzen
Sieden, Dampfen, Dinsten Pfannengerichte, Gemuse, 7-8 15-20
Reis, mit doppelter Wasser- 2.-3. 15-30 Fleisch in Streifen nach asiati-
menge scher Art
Milchreis 2 2-3 30-40 Tiefklhlgerichte, z. B. Pfannen- 6 -7 6-10
Pellkartoffeln 4.-5.  25-35 gerichte
Salzkartoffeln 4.-5. 15 - 30 Pfannkuchen, nacheinander 6.-7. -
Nudeln ' 6-7  6-10 ausbacken _

, Omelett (nacheinander ausba- 3. - 4. 3-10
Eintopf 3.-4 112800— cken)
Suppen 3.2 4. 15-60 iﬁﬁii?‘frler‘wo-mo g pro Porti- = =
Gemuse 2.-3. 10-20 on in 1-2 1 Ol, portionsweise
Gemdse, tiefgekiihlt 3.-4 7-20 frittieren’
Eintopf mit dem Schnellkoch- 4. -5 - Tiefkiihlprodukte, z. B. Pommes 8 - 9 -
topf frites, Chicken-Nuggets
Schmoren Kroketten, tiefgekihlt 7-8 -
Rollbraten 4-5 50-65 Fleisch, z. B. Hahnchenteile 6-7 -
Schmorbraten 4-5 60 - 100 Fisch, paniert oder im Bierteig 6-7 -
Gulasch 2 3-4 50 - 60 Gemlise, Pilze, paniert oderim 6-7 -
Schmoren/Braten mit wenig Bierteig, oder in Tempura
Fett ' Kleingeback, z. B. Krapfen/Ber- 4 -5 -
Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10 liner, Obst im Bierteig
" Ohne Deckel " Ohne Deckel

2 Vorwarmen auf Kochstufe 8 - 8.

2 Vorwarmen auf Kochstufe 8 - 8.

Zeitfunktionen

Ihr Kochfeld verflgt Uber verschiedene Funktionen zur
Garzeiteinstellung:

= Abschalt-Timer

= Wecker

= Count-up Timer

Abschalt-Timer

Mit dieser Funktion kdnnen Sie eine Garzeit fir eine
oder mehrere Kochzonen programmieren. Nach Ablauf
der Zeit schaltet sich die Kochzone automatisch aus.

Abschalt-Timer einschalten
1. Die Kochzone und die Leistungsstufe wahlen.

2. ® zweimal berthren.
v O der Kochzone leuchtet.

3. In den folgenden 10 Sekunden im Einstellbereich

die gewlinschte Garzeit einstellen.

- Um eine Garzeit unter 10 Minuten einzustellen,
immer O berUhren, bevor Sie den gewlnschten

Wert wahlen.
Die Garzeit beginnt abzulaufen.
Nach Ablauf der Garzeit ertdnt ein Signal.
® berlhren.

< H< K

stummit.

Die Anzeigen erldschen und der Signalton ver-
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Abschalt-Timer dndern oder ausschalten

1. Zweimal ® berlhren und anschlieBend die Kochzo-
ne wahlen.

2. Um die Zeit zu 16schen, im Einstellbereich die Gar-

zeit &ndern oder auf 54 stellen.

Wecker

Ermdoglicht die Aktivierung einer Zeituhr von 0 bis 99
Min. Diese Funktion ist unabhangig von den Kochzo-
nen und anderen Einstellungen. Sie schaltet die Koch-
zonen nicht automatisch aus.

Wecker einschalten

® mehrmals berlhren, bis & leuchtet.

In der Anzeige leuchtet 40,

Im Einstellbereich die gewlinschte Zeit einstellen.
Die Zeit beginnt abzulaufen.

Nach Ablauf der Garzeit ertdnt ein Signal.

® berlhren.

Die Anzeigen erldschen und der Signalton ver-
stummt.

C WK S D =

Wecker andern oder ausschalten
1. ® mehrmals beriihren, bis & leuchtet.
Ixlul

2. Im Einstellbereich die Zeit andern oder auf U stel-
len, um die Zeit zu |6schen.

Count-up Timer

Die Stoppuhr-Funktion zeigt die Zeit an, die seit der Ak-
tivierung verstrichen ist.

Count-up Timer einschalten

1. ® berlhren.

v In der Anzeige leuchten & und 40,

2. AnschlieBend ein beliebiges Symbol im Einstellbe-
reich berthren.

v Die Zeit beginnt abzulaufen.

Count-up Timer ausschalten

1. ® berlhren.

2. AnschlieBend ein beliebiges Symbol im Einstellbe-
reich berthren.

v Die Anzeigen der Laufzeitprogrammierfunktion erld-
schen.

v Die Funktion ist ausgeschaltet.

PowerBoost

Mit dieser Funktion erhitzen Sie groBe Wassermengen
schneller als mit 5.

Diese Funktion ist fir alle Kochzonen verfligbar, sofern
die andere Kochzone der gleichen Gruppe nicht in Be-
trieb ist.

Andernfalls blinken in der Anzeige der gewahlten
Kochzone & und 5. AnschlieBend wird automatisch 5
eingestellt, ohne die Funktion zu aktivieren.

PowerBoost einschalten

1. Die Kochzone wéhlen.
2. boost A berihren.
v b leuchtet.

v Die Funktion ist eingeschaltet.

PowerBoost ausschalten

Die Kochzone wahlen.

boost A berihren.

&. wird nicht mehr angezeigt.

In der Kochzone leuchtet 5.

v Die Funktion ist ausgeschaltet.

Hinweis: Um die Elektronikelemente im Innern des
Kochfelds zu schiitzen, schaltet diese Funktion unter
bestimmten Umstanden automatisch ab.

AN N

Kindersicherung

Das Kochfeld ist mit einer Kindersicherung ausgestat-
tet. Damit verhindern Sie, dass Kinder das Kochfeld
einschalten.

Kindersicherung einschalten

Voraussetzung: Das Kochfeld muss ausgeschaltet
sein.

» O fir 4 Sekunden berthren.

v C= leuchtet 10 Sekunden lang.

v Das Kochfeld ist gesperrt.

Kindersicherung ausschalten

» O fur 4 Sekunden beriihren.
v Die Sperre ist aufgehoben.
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